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TYPES DE CONTROLE PERSONNES INTERVENTIONS

1. Contréle officiel de Personnel d'inspection | Inspection-surprise et  procés-verbal des

I'hygiéne sanitaire

de '’'ASS6 et de la NAS.

résultats

2. Correspondance des
aliments avec les tableaux
de marchandise du cahier
des charges/ vérification des
régimes spéciaux.

Diététicien et cuisiniers
de la Commune de
Pordenone

- contrOle qualitatif et quantitatif des denrées et
des repas par rapport aux prévisions des
contrats

- effectuer et vérifier
procédures d’'autocontréle

la conformité des

3. Caractéristiques  du

service

Diététicien et cuisiniers
de la Ville de Pordenone
Commission Mensa

-contrbles-surprises dans les cuisines
municipales et au centre de cuisson de
I'entreprise privée sur le respect des normes
d’hygiene et des exigences nutritionnelles.

-.vérification de la conformité de la température
des aliments pendant les phases de cuisson,
maintien et réception des repas dans les
écoles.

4. Controle qualité de la
nourriture

Diététicien et cuisiniers
de la Ville de Pordenone

Commission Mensa
Service de

Alimentaire et
Nutrition ASS6

I'Hygiéne
de la

-contrbles-surprises dans les écoles au moment
des repas pour vérifier la qualit¢ de la
nourriture et du service en général.

- contrdle du respect des menus et des régimes

spéciaux

- vérification auprés des enfants que le repas

donne satisfaction.

5.Echantillonnage micro
biologique et chimique sur
les denrées alimentaires et
les locaux de la cantine

Entreprise extérieure et
laboratoire certifié

au cours de I'année scolaire, il est prévu un plan
de prélevements d’échantillons micro
biologiques et chimiques, avec un minimum de
40 analyses des denrées alimentaires, des
produits mi-préparés, des produits finis et des
prélévements sur I'environnement pour contréler
la qualité des divers produits alimentaires, avec
une attention particuliére pour ceux qui sont
issus de lagriculture et/ou de la production
biologique, ainsi que leur conformité avec les
clauses des contrats. La typologie des
prélevements est décidée en accord avec le
Service Sanitaire et ils sont effectués au
moment de la livraison des repas ou dans les
cuisines municipales. Les résultats sont
controlés par 'ASS6 et consignés sur des fiches
pré-imprimées.
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