Curriculum vitae

NOME: Mattia

COGNOME: Toffoli

NATO: 11/03/1996 a Pordenone
RESIDENTE: a San Quirino (PN) in (i —
TELEFONO: L

CELLULARE: E ]

EMAIL.: o ____]

Studi di formazione:

DIPLOMA DELLA SCUOLA SECONDARIA 1°GRADO (ANNO 2010 IST. VENDRAMINI)
2010-2012—IST. Kennedy Pordenone

2012-2015—IST. Flora- Pordenone- Set. Alberghiero

Uso del computer:
Software gestionali quali: METODO, MEXAL 2020, COSI 2 Software di produzione: DR corr

Conoscenza delle lingue:
- Inglese: livello scolastico
- Spagnolo: livello scolastico

Esperienze lavorative:

AIUTO CUOCO PRESSO PROSCIUTTERIA FRATELLI MARTIN GIUGNO 2015-LUGLIO 2015

e Assistenza e aiuto al cuoco durante i lavori di preparazione dei vari pasti.

AIUTOPIZZAIOLO PRESSO PIZZERIA Al TEMPLARI AGOSTO 2015 - LUGLIO 2016

e Svolgimento delle attivita e collaborazione con il primo pizzaiolo consistente nella manipolazione e
stesura dell’impasto, dosaggio dei vari ingredienti.

PI1ZZAIOLO RISTORANTE LA TORRE LUGLIO 2016 - AGOSTO 2018

e Dosaggio dei vari ingredienti per la preparazione degli impasti a mano e con I’impastatrice.
e Scelta e preparazione degli ingredienti per la farcitura di pizze, calzoni e focacce.

e Monitoraggio della cottura di pizze e pane tenendo conto delle preferenze dei clienti.

e Gestione della procedura di entrata e uscite delle merci.

ADDETTO ALLE VENDITE GRUPPO SME AGOSTO 2018-AGOSTO 2019




e Assistenza al cliente durante la fase di acquisto dei prodotti

o Verifica e accettazione dei resi, iter di eventuali rimborsi e cancellazione della fatturazione

e Ascolto delle esigenze e dei desideri dei clienti al fine di identificare e raccomandare i prodotti a loro
piu adatti.

e Gestione della merce in uscita trasferendo i prodotti dal magazzino all’area di scarico e di
spedizione.

ADDETTO ALLE VENDITE e CASSIERE CADORO SUPERMERCATI - OTTOBRE 2019-
SETTEMBRE 2020

e Assistenza al cliente durante le fasi di acquisto dei prodotti.

o Pulizia generale e sanificazione del punto vendita seguendo le linee guida aziendali (COVID19)

o Gestione efficiente delle operazioni effettuate con il registratore di cassa compresa la scansione di
codici a barre I’elaborazione di pagamenti e 1’emissione di ricevute.

OPERAIO AGRICOLO PRESSO AZIENDA AGRICOLA LA PELLEGRINA GRUPPO VERONESI
OTTOBRE 2020 - DICEMBRE 2020

e Operaio agricolo con competenze di alimentazione, pulitura, vaccinazione e castrazione suinetti
presso reparto sala parto scrofaia.

OPERAIO GENERICO DI LINEA PRESSO CARTIMBALLO SPA — GENNAIO 2021 — OTTOBRE 2022

e Operaio di linea con ruoli di carico/scarico materiale di consumo in linea e materia prima da
lavorare, avviamento macchina con inserimento dati come da commessa ordine,

o utilizzo di varie macchine per la produzione di espositori e packaging di cartone tra cui: Case-Maker
SIMCA, Fustellatrice in piano BOBST, Piega incolla BOBST, taglia cordona, legatrice semi-
automatica e manuale, incollatrice manuale, cucitrice semi-automatica, plotter IMG e accoppiatore
STOCK

e Magazziniere con attivita di inventario e uso santuario carrello elevatore

OPERAIO PRESSOPIEGATORE PRESSO TSM SRL — OTTOBRE 2022 — MAGGIO 2024

e Operaio pressopiegatore con utilizzo di presso pieghe AMADA/SCHIAVI vari modelli.
Principalmente utilizzo presso piega AMADA HFE 1303.

e Breve esperienza in montaggio con utilizzo varie attrezzature tra cui, trapani avvitatori, rivettatrici
automatiche, tira inserti, ecc.
e Utilizzo di vari strumenti di misura e precisione

OPERAIO PRESSOPIEGATORE PRESSO TSM SRL — GIUGNO 2024 — ATTUALMENTE

e Operaio pressopiegatore con utilizzo di presso pieghe marchio COLGAR
e Utilizzo di vari strumenti di misura e precisione



Competenze sviluppate
e Conoscenza della modalita di pagamenti con POS e carta.
e Conoscenza dell’uso della cassa e fatturazione.
e Competenze informatiche di base
e Gestione della liquidita di cassa
e Gestione dell’inventario
e Assistenza ai clienti
e Competenze di produzione con utilizzo macchine automatiche e non
e Conoscenza base dell’'uso macchine CNC
e Magazziniere con uso santuario carrello elevatore

Corsi di formazione:
e Tecniche di produzione di pizze e prodotti assimilati
e Formazione specifica dei lavoratori
e HACCP per addetti alla lavorazione di alimenti (Da rinnovare)
e Corsi di sicurezza vari tra incluso per addetti ad alto rischio

Profilo personale

Ragazzo con esperienza come magazziniere, affiancata a una solida formazione in ambito di
addetto alle vendite e di produzione oltre ad una forte attitudine all'apprendimento continuo. In
grado di fare lavoro di squadra e di operare in autonomia quando richiesto. Massima serieta,
flessibilita oraria e disponibilita immediata.

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi dell’art. 13 Dlgs 196 del 30 giugno 2003 e dell’art. 13 GDPR (Regolamento
UE 2016/679) ai fini della ricerca e selezione del personale.

TOFFOLI MATTIA



